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Ausbildung zum Koch (m/w/d)
Beschreibung
Gesunde und vielseitige Ernährung wird immer wichtiger. Du willst ein tolles Team,
das dich darin unterstützt, über dich hinaus zu wachsen und neue spannende und
vielseitige Aufgaben zu meistern? Dann zeig uns dein Talent und beginne deine
Ausbildung zum Koch / zur Köchin bei uns! Wir bieten nach Vereinbarung:
Ausbildung zum Koch (m/w/d).

Dein Aufgabenbereich
Folgende Tätigkeiten erwarten dich bei uns:

Der Beruf ist viel mehr als Kartoffeln schneiden und Lebensmittel
zusammen rühren – Köche sind kreative Künstler am Herd. Dampfende
Pfannen, feurige Grills und Gerichte, die dir auf der Zunge zergehen
erwarten dich! Menüs mit Kreativität kreiert, mit Leidenschaft zubereitet und
perfekt abgeschmeckt, zaubern Gästen ein Lächeln ins Gesicht, denn Liebe
geht bekanntlich durch den Magen…
Bei frischen und gesunden Zutaten geht dir das Herz auf?
Mitverantwortlich für den reibungslosen Ablauf in den unterschiedlichen
Abteilungen und Erfahrung sammeln auf allen Posten in der Küche.
Selbständiges Arbeiten und Verantwortung für Deine Aufgaben

Natürlich erwarten wir nicht, dass unsere Mitarbeiter das vom ersten Tag an
können – wir suchen nur nach einer Leidenschaft und Neugier für das Kulinarische
und einen Blick fürs Detail und helfen gerne bei dem anderen.

Dein Profil
Diese Kenntnisse und Fähigkeiten solltest du mitbringen:

Realschulabschluss oder ein guter Hauptschulabschluss
Sinn für Sauberkeit, Hygiene & Ordnung – Ordnung ist das halbe Leben…
Leidenschaftliche Einstellung zu Lebensmitteln und deren Verarbeitung
Belastbarkeit & Flexibilität
Du bist zuverlässig, motiviert und hast Lust, über dich hinaus zu wachsen?
Du schmeißt nicht das Handtuch, wenn es mal stressig wird? – Adrenalin ist
dein Lebenselexier

Unsere Leistungen
Das darfst du bei uns erwarten:

einen angenehmen und spannenden Arbeitsplatz mit vielen Möglichkeiten
übertarifliche und leistungsorientierte Bezahlung mit Stundenkonto
großartige Teamvorteile wie z. B. kostenfreie Verpflegung und einmal
wöchentlich kostenlose Massage im Betrieb
ein junges motiviertes Team
gutes Betriebsklima

Mit diesem Start in die Hotel-Berufswelt wirst du nicht nur zu einem kulinarischen
Köstlichkeiten-Talent, sondern ebnest deinen Weg in die Zukunft als Koch / Köchin

Arbeitgeber
Gut Kump Gastronomie & Hotel

Arbeitspensum
Vollzeit

Start Anstellung
nach Vereinbarung

Dauer der Anstellung
3 Jahre

Industrie / Gewerbe
Gastronomie

Arbeitsort
Kumper Landstraße 5, 59069,
Hamm, Deutschland

Veröffentlichungsdatum
24. März 2022
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in der gehobenen Gastronomie! Wir bieten dir die Möglichkeit, in einem
freundlichen, zukunftsorientierten Familienunternehmen zu arbeiten.

Dein Kontakt zu uns
Solltest du Rückfragen zu der Ausschreibung oder dem Bewerbungsprozess
haben, stehen wir selbstverständlich zur Verfügung.

Bitte zögere nicht und kontaktiere gerne:

Herrn Hendrik Wilms-Schulze Kump
E-Mail: wsk@gut-kump.de
Telefon: 02385 / 921260
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